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学寮給食及び学生食堂業務企画提案審査表

平成　　年　　月　　日

選定委員　　　　　　　　　　　　　　　　印　　

A業者 B業者 C業者 D業者

5 食の安全に配慮した安定供給のシステムが十分に構築されている。

4 食の安全に配慮した安定供給のシステムは概ね構築されている。

3 食の安全に配慮した安定供給のシステムは最低限構築されている。

2 食の安全に配慮した安定供給のシステムは一部構築されていない。

1 食の安全に配慮した安定供給のシステムの構築がなされていない。(業務不履行の可能性有

5 対応方法が迅速・確実である。

4 対応方法は概ね良好である。

3 最低限の対応方法は有している。

2 対応方法の一部に不備が見受けられる。

1 対応方法が不十分である。

5 健康管理方法及び衛生管理体制が十分に確立されている。

4 健康管理方法及び衛生管理体制は概ね確立されている。

3 健康管理方法及び衛生管理体制は最低限確立されている。

2 健康管理方法及び衛生管理体制のどちらかができていない。

1 健康管理方法及び衛生管理体制が確立されていない。

5 運営組織は，十分に機能できる組織である。

4 運営組織は，概ね機能できる組織である。

3 運営組織は，最低限機能できる組織である。

2 運営組織の一部に不備が見受けられる。

1 機能できる運営組織とは言い難い。

5 高専における実績を有している。(北海道内)

4 高専における実績を有している。(北海道外)

3 教育機関における実績を有している。(北海道内)

2 教育機関における実績を有している。(北海道外)

1 教育機関での実績なし

5 対応の体制が十分に確立されている。

4 対応の体制が概ね確立されている。

3 対応の体制が最低限確立されている。

2 対応の体制に不備が見受けられる。

1 対応の体制が確立されていない。

5 健全な経営状態が確立されていると判断される。

4 　

3 健全な経営状態が確立されているとは言い難い。

2 　

1 その他。（資料不備等）

⑤

⑥

⑦

項　　目

④

貴社の経営状態を把握しておきたい
ことから，直近３年における各会計
年度の決算関係書類を添付してくだ
さい。
（決算報告書の写でも結構です）

評価は5点・４点・３点・２点・１点の5段階評価として記入願います。

評　価　基　準

2

3

4

5

6

1

7

本校からの改善要求があった場合に
おける貴社の対応の仕方について記
載してください。

①

②

共
　
通
　
事
　
項

円滑で安全な食事を安定供給するた
めに，どのような食材システムを構
築しているか記載してください。ま
た、食の安全についての貴社の考え
を記載してください。

食中毒，事故が発生した場合におけ
る学生及び保護者への対応方法につ
いて，補償範囲と具体的な内容を含
めて記載してください。

従業員の健康管理方法及び食堂等の
衛生管理体制について記載してくだ
さい。

貴社が受託した際の業務実施体制に
ついて記載してください。（管理組
織図，従業員名簿，連絡体制等）

貴社が過去３年間において請負った
高専等の教育施設における給食業務
実績一覧表を記載してください。
（各施設毎，一度に提供する食事数
も記載してください）

③

区
分

№
評　価　点
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A業者 B業者 C業者 D業者
項　　目 評　価　基　準

区
分

№
評　価　点

5

4

3

2

1

5 高専における学寮給食業務についてよく理解している。

4 高専における学寮給食業務について概ね理解している。

3 教育機関における学寮給食業務について概ね理解している。

2 教育機関における学寮給食業務についてあまり理解できていない。

1 教育機関における学寮給食業務について理解できていない。

5 基準を十分に理解し，成長期の学生に対する献立となっている。

4 基準は十分に理解しているものの，あと一工夫の必要性を感じる。

3 基準の最低限を満たした献立である。

2 基準を満たしていない部分がある。

1 基準を満たしていない。

5 特別食に関する対応が充実している。

4 特別食に関する対応は概ね良好である。

3 特別食に関する対応は普通である。

2 特別食に関する対応は十分とは言えない。

1 特別食に関する対応ができていない。

5 給食費の徴収・管理体制が十分に構築されている。

4 給食費の徴収・管理体制が概ね構築されている。

3 給食費の徴収・管理体制が最低限構築されている。

2 給食費の徴収・管理体制が一部構築されていない。

1 給食費の徴収・管理体制が構築がなされていない。

5 喫食率を向上させる工夫が充実している。

4 喫食率を向上させる工夫は概ね良好である。

3 喫食率を向上させる工夫は普通である。

2 喫食率を向上させる工夫が十分とは言えない。

1 喫食率を向上させる工夫がない。

5 対応の体制が十分に確立されている。

4 対応の体制が概ね確立されている。

3 対応の体制が最低限確立されている。

2 対応の体制に不備が見受けられる。

1 対応の体制が確立されていない。

5 高専における学生食堂業務についてよく理解している。

4 高専における学生食堂業務について概ね理解している。

3 教育機関における学生食堂業務について概ね理解している。

2 教育機関における学生食堂業務についてあまり理解できていない。

1 教育機関における学生食堂業務について理解できていない。

⑧

④

⑤

⑥

①

12
 給食費の徴収方法・管理体制につ
いて示してください。

学
寮
給
食
業
務

①

②

③

8
会社のアピールについて記載してく
ださい。

13
 喫食率を向上させるために、どの
ような工夫ができるか示してくださ
い。

14
 寮生からの要望等への対応方法に
ついて示してください。

11

　

　

　

9

 「アレルギー等，常に食事制限の
ある寮生」「発熱等，突発的な病気
を発症した寮生」この２例に対する
食事の提供について，どのような対
応が可能か記載 してください。

教育機関における学生食堂業務につ
いての貴社の考えを記載してくださ
い

15

10

教育機関における学寮給食業務につ
いての貴社の考えを記載してくださ
い。

学寮給食の献立を決める時の基準を
記入してください。
また，実施細目に記載の条件を考慮
して７月と１月の献立表を作成して
ください。

会社のアピールと№7までの結果をふまえ，選定委員の判断で採点ください。
(1点の場合は下記に理由を記入のこと。)
理由
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A業者 B業者 C業者 D業者
項　　目 評　価　基　準

区
分

№
評　価　点

5 昼食をスムーズに提供する工夫が充実している。

4 昼食をスムーズに提供する工夫は概ね良好である。

3 昼食をスムーズに提供する工夫は普通である。

2 昼食をスムーズに提供する工夫が十分とは言えない。

1 昼食をスムーズに提供する工夫がない。

5 提案されたメニューが特に優れている。

4 提案されたメニューが優れている。

3 提案されたメニューについて特に問題がない。

2 提案されたメニューについて十分とは言えない。

1 提示したメニュー以外の提供ができない。

5 バランスやボリュームに対し、よく配慮されている。

4 バランスやボリュームに対し、配慮されている。

3 バランスやボリュームに対する配慮は普通である。

2 バランスやボリュームに対し、配慮が足りない。

1 バランスやボリュームに対し、配慮がされていない。

5 利用者を増やす工夫が充実している。

4 利用者を増やす工夫は概ね良好である。

3 利用者を増やす工夫は普通である。

2 利用者を増やす工夫が十分とは言えない。

1 利用者を増やす提供する工夫がない。

5 高専における売店業務についてよく理解している。

4 高専における売店業務について概ね理解している。

3 教育機関における売店業務について概ね理解している。

2 教育機関における売店業務についてあまり理解できていない。

1 教育機関における売店業務について理解できていない。

5 利用者からの要望に対応するシステムが十分に構築されている。

4 利用者からの要望に対応するシステムは概ね構築されている。

3 利用者からの要望に対応するシステムは最低限構築されている。

2 利用者からの要望に対応するシステムは一部構築されていない。

1 利用者からの要望に対応するシステムの構築がなされていない。

⑦

19
利用者数を増やすためにどのような
工夫ができるか具体的な方法を示し
てください。

学
生
食
堂
及
び
売
店
業
務

②

③

④18

実施細目の条件を考慮して７月の日
替わり定食の献立（300円、350円両
方）を、主食、主菜、副菜、汁に分
けて記載してください。

17

⑤

委託者が提示したメニュー以外にも
提供可能であれば、内容（量、食
材）を示してください。

合　　計　(満点105点)

利用者（学生及び教職員）からの要
望等への対応方法について示してく
ださい。

５０人の利用者に昼食をスムーズに
提供するため、どのような工夫がで
きるか示してください。

16

20 ⑥
教育機関における売店業務について
の貴社の考えを記載してください

21


	審査表

