
福井工業高等専門学校学寮給食委託業者選定実施要綱 

 

１．業務委託事項 

   福井工業高等専門学校学寮給食業務委託  一式 

 

２．業者選定方法 

   提案企画書の選考（選考会で要望があれば後日ヒアリング等も実施）により、総合的に選定す

る。 

 

３．選考員 

   寮務主事、寮務主事補６名、学生課長 

 

４．選考内容及び選考基準     

別に定める。 

 

５．業者の必要な資格等                 

 （１）独立行政法人国立高等専門学校機構契約事務取扱規則第４条及び第５条の規定に該当しな

い者であること。 

 （２）取引停止の措置を受けていない者であること。 

 （３）国の競争参加資格（全省庁統一資格）において、平成２２年度に東海・北陸地域の「役務

の提供等」のＡ，Ｂ，Ｃ及びＤ等級に格付けされている者であること。 

 （４）１回の食事（朝食・昼食・夕食）がそれぞれについて２００食以上の実績があること。また

はこれと同等以上の実績があると認められた者であること。 

 

６．企画書等の提出期限等 

 （１）提出書類 

     企画書（別紙学寮給食業務委託企画書様式参照）  ９ 部 

 

 （２）提出期限  平成２３年２月４日（金）１７時 

 

 （３）提出場所  福井県鯖江市下司町 

          福井工業高等専門学校総務課契約係 

          電話 ０７７８－６２－８２０５ 

 

７．ヒアリング（書類選考で要望があった場合） 

        平成２３年２月１８日（金） １５時 

 

８．決定通知  平成２３年２月２５日（金） １５時 

 

９．委託開始日 平成２３年４月４日（月） 

 

 



別紙 

 

学寮給食業務委託企画書（様式） 

 

仕 様  

 ① 基 本 形：Ａ４判縦 本文横書 

 ② 総 頁 数：制限はしないが、簡潔に記すこと（頁数を付すこと） 

③ レイアウト：レイアウト、絵、図面等の挿入は自由 

④ 部   数：８部 

  

 

 

 

企画書表紙 

 

 

 

福井工業高等専門学校学寮給食業務委託企画書 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          会社名               

 

 

 

 

 



企画書の内容 

 

１．教育機関における給食業務であることに対する貴社の考え方、寮生との関わり方や寮

生へのサービスなどについて貴社の意見を記載してください。 

 

２．給食業務における運営組織を記載してください。 

（１） 管理組織図 

（２） 本校において、非常事態（食中毒等）が発生した場合の連絡体制表 

（３） 本校における業務運営組織図 

 

３．寮生への食事の提供を円滑にするために、どのような食材仕入れシステムを構築して

いるか記載してください。 

 

４．食材における冷凍食品・加工食品の占める割合をそれぞれ記載してください。 

 

５．献立について 

（１） 次の条件を考慮の上、寮生用食事の４月の１週間分の献立表を作成してくださ

い。（栄養分析を記入）。なお、参考として、現在受託している他高専、学校の４

ヶ月分（５月，７月，１０月、１月の各月）の献立表を提出してください。 

① 一人１日あたりの給食費（消費税を含む基準額） 

食材料費 ９４０円  
朝食２２０円、昼食３５０円、 

夕食３７０円 

加工費 ２６０円 人件費・光熱水料・雑用品等 

② 食事基準 

平均１日の基準カロリー   ２，８００キロカロリー 

区 分 規         格 

主 食 精 米 ５００ｇ／日 

副 食 
蛋白質 ８５ｇ／日 

脂 肪 比率２５～３０％／日 

 

  （２） 請負条件として通常の給食費で次の食事の提供をしてもらうことになりますが

具体的にどのような献立を提供できますか。いくつかあげてください。 

   ① 病人の疾病（たとえば風邪）に応じた食事を提供する。 

   ② 外国人留学生がいることから宗教上の理由で肉を入れない特別食を提供する。

③ 遠足などのときに弁当を持たせる。 

④ 朝食時はご飯とパンを提供する。 

（３） 通常の給食費の中でコーヒーなどの提供ができるか記載してください。 

 

６．安全衛生管理について記載してください。 

（１） 衛生管理に対する基本的指針及び衛生管理マニュアル 

（２） 食中毒が発生した場合の対処マニュアル及び補償内容 

（３） 従業員の衛生管理（具体的に記入） 

（４） 従業員に対する健康管理の実施状況（平成２２年度分） 

 



 

 

 

７．調理従事者に対する研修等について記載してください。 

（１） 安全衛生、調理技術の向上に関する教育・研修の実施状況（平成２２年度分）

（２） 業務請負の開始に向けて、従業員の確保（食品衛生責任者の資格がある栄養士

または調理師を含む。休暇等による代替要員の確保を含む。）及びそのものに

対する研修・訓練の計画 

 

８．事務処理について記載してください。 

  給食費の引き落とし、明細の保護者への郵送、毎月の業務完了報告書の作成、学生生

活係への報告、光熱費の支払、給食費に関する保護者との連絡など、誰が行うのか、具

体的に記載してください。 

 

９．会社の概要及び受託請負実績について記載してください。 

（１） 会社の規模（資本金、常勤社員、年間売上高、財務諸表など） 

（２） 会社の概要 

（３） 学生寮給食業務受託請負実績（過去３年分で主な学校名、委託年度等） 

（４）国の競争参加資格（全省庁統一資格） 

 

１０．改善要求への対応の仕方について記載してください。   


