
学寮給食業務委託世議書

1.件名

広島商船高等専門学校学寮給食業務委託 

2.業務の内容及ひ湯所

(1)業務の内容は，	 531J紙広島商船高等専門学校学寮給食業務の鶏醐目(以下「期酬目」という。)

のとおりとする。

(2)業務の場所は，次のとおりとする。'

①広島県豊田郡対崎上島町東野 2980-2


広島商船高等専門学校学生寮管瑚束 1階食堂


②広島県豊田郡対蒔上島町東野 4272-1


広島商船高等専門学校流通情報工学科棟 1階学生食堂
 

3.業務日及。湘寺間

給食の提供を行う日時は，実瓶姻目に定める。ただし，学校行事等により変更することがある。 

4;遵守事項

、 (1)乙は，業務を総合的に把握し，調整を行う現場責任者及び業務に従事する者(以下「従業員等 J

という。)を定め，従業員名簿侶リ紙 8)を甲に提出すること。また，従業員等が交替した場合も同

様とする。

(2)乙は，従業員等に対し定期的こ明彦会等の業務遊子のための教育を行うこと。

(3)乙は，従業員等に清潔な調理専用の服装(作業衣，マスク，髪覆及び作業靴等)を着用させるこ

と。 

5. 乙の負担範囲 

. (1)厨房で使用する事務用及び業務用消耗品 G青掃用具合む)の購入に係る経費

(2)厨房で使用する給食材料費及び光熱水料経費

(3)従業員等に着用させる調理専用の服装(作業衣，マスク，髪覆及び作期化等)の購入に係る経費 

6.その他

(1)甲が，乙に使用させる施設及。ミ設備は，別紙 2-1'"'-'2-6のとおりとする。

①無償で使用させる蹴及び設備の場所は別紙 2-1'"'-'2二 2とし，貸付物品は，別紙 2-5のと

おりとする。

②有償で使用させる施設及び設備の場所は別紙 2-3'"'-'2-4とL，貸付物品は，別紙 2-6のと

おりとする。

③有償貸付物品については，別途契約担当役と賃貸借契約を締結するものとする。

(2)乙は，従業員等について身分，衛生，風品改ぴ規津について一切の責任を負うものとする。

(3)その他詳細については，実施細目及び甲の指示に従うものとする。



広島商船高等専門学校学寮給食業務の織謡、時

本細目は，寮生への食事供給を行うため，給食業務委紙製約審並て~に位擁護主学校保鰭法等関連法令に基づ

き，その目的を果たすべく，委託者広島商船高等専門学校(以下「郎Jという。)と受託者〈以下f乙jという。〉

は役割分担を明確にし，給食業務(以下「業務Jという。)が円滑に灘営されるのに必要記事項を以下に定め

る。

1.業務の分担に関する事項

(1)甲が分担する業務
 

G 業務遂行に必要な基本的設備及び食器俸の般蹴，劉繭に関すること。


@給食費(給食材料費，諸雑費)の算定，持史認に関すること。
 

③ 乙が作成した食料構成表，献窓表の精査iこ関すること。


@食数の集計及。、乙への食数の通知に関すること。


⑤寄生管理状誌の換査等確認2えて湖特と関することo
 

e検金に関すること宇
 

⑦ 	その{車業務に関� 

(2)乙が分担する業務

①厨房及び調壊に{半う 食品材料及び食器等の洗浄，消毒2保清，保管及び!庁捜に

関すること。

②給食費〔給食付料党籍雑費)のi敷殺に関するとと。

@食料構成表，献立表の{械とこれ託基づく，食品祥科の厳選及び発注仕入払愚球等翻意工夫し

た調理，盛り付~t及。戦勝に関すること。

@イ呆脊食の適切な保管，管現に関すること。 

@ 


@ 
 られた検査書類等の整億保管及。瀧出に撰するこ� 

⑦ その他業務に関

2.従業員数及び璃機内容� 

(1) 	 乙は， 施設等の保全，食品材料の仕入れ，保健衛生の管理等を行うため，

という。)を� 1名おくこと。� 

(2)	 は，献立の作成及び輯理榊騎行うため，実務経験を有する完犠士以下「栄養土Jとし1う。〉

を1名おく� w 

(3) 乙は， {以下「調理師j という。)を� 1名以上おくこと。� 

(4) 	 {以下「調理員j とし� 1う。)を必、要数おくニと。

次の給食材料費及む漕雑費の合計額を給食費として徴収するものとする。� 

φ 給食材料費は持額{税抜)� 676円(朝食� 171丹・昼食� 219円・夕食� 286円)とし，� 

の給食実数を乗じて得た足額とする。

光奏手法料等の諸雑費〈以下� f諸雑費j という。〉は， 工人当り丹観� 11，219 

円とする。(視し� 9丹・� 3見を徐く� 10ヶ月数i畏〉

e 



(2)月の中途入退寮者の給食費は次のとおりとする。

①入寮者の給食材料費は入寮日から月末までの日数を乗じて得た額とする。

②入寮者の諸雑費は，入寮した月分を全額徴収する。

③退寮者の給食材料費は喫食した食数に各単価を乗じ得た金額とする。

④退寮者の諸雑費は退寮した月分を全繍敬収する。� 

(3)乙は次の場合に限り，各寮生の保護者に給食材料費を溺壁することとする。

①寮生が正規の手続きを行い，連続して� 3食以上欠食した場合は，� 1食を単位として給食材料費

を返還する。

②学校行事及び学校の承認を受けて行う課外活動及び朝交長が認めた場合等の欠食は，� 1食を単

位として給食材料費を返還する。� 

(4)欠食のi斡各は，次のとおりとする。� 

① 	 学生課寮務係(以下「担当係J)は寮生の希望及び学校行事等による欠食の乙への連絡は通常，

欠食日の2日前の正午までに行うものとする。

②停学等の処分による場合はこの限りではない。� 

(5)給食費の改定についてl

①乙は著しい物価変動等が生じた時は，別紙1 r給食費改定申請書」により金額変更を申請する

ことができる。

②甲は，乙から申請があった「給食費改定申請書Jの内容について充分な審査を行うものとする。

審査の結果，許可した場合は金額を改定することができるものとする。

ただし，保護者への周知など所要の手続き期間を必要とするため，実施時期については協議し

て定めるものとする。� 

4.献立の作成に関する事項

(1)栄養士は厚生労働省「日本人の食事摂取基準� Jに基づき� 1日の栄養基準「食品構成表J伺リ紙2)を

作成し，担当係に提出すること。


乙が提併する給食は，栄養基準を十分に満たしていること。


なお� 1日の栄養摂取基準は次のとおりとする。
 

1日の栄養摂取基準

エネルギー

2800kcal 

ビタミンA

600μg 

食物繊住� 

20'"'"'25 g 

穀物エネノレギー比

55'"'"'60% 

糖質エネルギー比� 

50%以上

タンパク質 カルシウム� 

90g 80臼ng

ビタミンB 1 ビタミンBz 
1.2mg 1.3Ihg 

脂肪エネノレギー比� 

20'"'"'25% 

鉄� 

12mg 

ビタミンC 

90mg 

動物蛋白質比� 

45~5 0%  

(2)栄養士は，上記(1)に基づき，� 1日30食品を目標に六つの食品群を組み合わせて，別紙3 r献立

表」を� 2週間単位で作成し実施初日の� 10日前までに，担当係に提出し，承認を得ること。



(3)栄養士は，献立の附加こ際し，喫食者の味覚、噌好が考慮され食品の使い方が効果的で季節感明子

事食を取り入れた変化に富んだ構成であること。� 

(4)提出した献立表を乙の事情により変更する必要があるときは，担当係の許可を得て変更すること。� 

5.調理作業に関する事項

(1)調理師は，担当係が承認した献立表に基づき，栄養士の指導のもと，適切な調理作業を行い，適温給

食に努めること占� 

(2)魚，肉料理は生焼け等を防止するため調理中に中心温度を測定し，記録簿にま鯨し保管すること。� 

(3)前日調理次食調理等の作り置きは原則として禁止する。� 

(4) 甲が必要と認めたときは，粥食等病人食を調理すること。� 

6.食品材料に関する事賓

(1)現場責任者は献立表に基づき適正量の食品材料を発注，仕入れすること。� 

(2)食品材料は品質を厳望し，鮮度の良い物を使用すること。� 

(3)生鮮食品は原則として，調理日当日の納入とすること。� 

(4)現場責任者は食品材料の納入方法，搬入ノトト，温度チェック，食品材料の鮮度及び品質等検収マ

，ニュアノレを作成し，厳重にチェックを行うこと。また，作成したマニュアルを2春防且当係に提出する

こと。� 

(5)食品材料の相互汚染を防止するため，冷蔵庫，冷凍庫では，清潔な容器を使用し保存を行うこと。� 

(6)納入時に使用じたダンボ}ルでの冷蔵庫，冷凍庫への持込保管は禁止する。

(7)野菜，牛乳肉，魚等生鮮食品は，適温で保存すること。� 

7;給食日，給食時間及ひ給食場所に関する事項

(1)給食は閉寮日を除く毎日とする。但し，学校行事及び学校の承認を受けて行う合宿等学校長が認め

た場合は実施する。� 

(-2)給食は土曜日，日曜日，祝日及び本校が特に定める日(以下「休日等」という。)と休日等以外の

日(以下「平日� J ~v、う。)別に次の時間及び競庁で提供すること。但し，学校行事及。病人等の場

合は，この限りではない。

⑩合食時間

区分 休 日 等 ， 平 日� 

朝食 8時� 00分'"""-'9時� 00分� 7時� 20分'"""-'8時� 15分� 

昼食 12時00分'"""-'13時� 00分� 12時� 20分""-'13時� 10分� 

夕食 18時00分'"""-'19時� 30分

休日等 平日

寮食堂

寮食堂 学生食堂(校舎地図

寮食堂�  

(3)給食は，調車終了後� 2時間以内に寮生が喫食できるよう作業を行うこと。� 

(4)甲及び乙の都合により上記(1)及び� (2)が変更となる場合は協議を行うこと。� 

(5)学生食堂に於ける平日の昼食には，寮生以外の者に他の喫食できる料理を提供すること。� 

(6)学生食堂に於ける営業期間及び時間帯は，別に定めるものとする。



8.菌却善作業に関する事項

(1)ご鼠味噌汁，ス]スシチユペカレ…ライスは寮生の欲するだけ自由摂取できること。� 

(2)~昼食の調理詰 65 
0C以上で様議管理され，治金の調理食品は 5 

0C"-' 1 OoCで適切に誉理されてし、る

こと。� 

(3)料理の味が混ざち合わないようにするため，また，見栄えをよくするために複数の食器を使用する

等，盛ち付ける食器の遥:切な議択をするこ� 

(4)喫金時にお茶を準備するこんなお，� 5月"-'10月は冷麦茶とすること0 

9.金器等指争作業に関する事項

(1)鎧器榊機は自常の点検・保守及。~呆滑な行うこと。 

(2)食器出争機に伴う配管，封P7.K構は定期的に滑捕令行うなどして、食物戎異物を取引徐き密生告さに探

持すること。� 

10.施設，設備に関する事項

(1)乙は叩から借受けた施設，備品等の使用による事故2えが詩的外使用等による破損，教1聾等の発生防

止を防ぐこと。� 

(2)雄投，設，需はその使用目的の都新全から，関進言論及訴徹指導に慕づきp常に構生長官こ側射一るこ� 

(3)蔚湾内の調理誤は十分に潟争及び日繋の点検・{呆命令行いp制措性的にf呆持すること。� 

(4)擁設内の破損，機額の故障は速やかに担当係iこ報告し指ポを受けるごと。� 

(5)機器の新規長奪入・更薪寸彦監拐IJ紙4 r薪淵誇入・更新・{開依頼番Jにより担当係に行うこと0 

11.街全管理に関する事項

(1)大騒調理趨設構生管理マニュアノレ(資料) (庫生労働省叩成 25年� 10月改正)を遵守し，規定の点� 

l年間諜管すること。また，本校が提出を求めた場合速やかに提出すること。� 

(2)乙は，{公湖南患者はもとより，下痢症，イ悶鮭者及ぴその疑いのある者及ぴ申から特に宇訴を受けた

立と。また，従業員の緯度管理に留意すること。� 

(3) 従業員に清潔な調理専用の服装等(作業衣・マスク・� こと。� 

(4)排水溝等常に清掃を行い，食物残f査の滞留，悪臭がないよう謂諜な状態安探持すること。� 

(5)食物残械の一日制呆管は，議付きの容器を使用し，清潔に器意すること。

(6)冷蔵庫，冷凍県食品戸概調理欄号等は毎週� 1@]以上，浩毒液明麟で清拭し議制令に維持すること。

こと。� 

(7)乙は従業員に対して労鏑安全衛生法に基づく健慶診i新を年2回以上，検便検資� (0 157 

主f)をJ=J2間以上実擁いその結巣を平に報告し，保管すること。，� 

(8)その{弘法令等に窓める鑑生管理に関する事項及び関捺官公庁の指示を厳守すること。� 

12. 


(1)積金は 1 1食〉とし，検食者は当直者，寮務主事，寮務主事寺市，

なお，甲は� 変更する場合があるので留意することJ

原材料及び澗理済食品を各々� 50g問主ピーニ}ル袋に密封しで入九

マイナス� 20
0
C以下で、2澗問{刷字すること。なお，原材料は洗浄及。守有毒を干すわないで，購入

の状態で保持するこ



14.業務羅針子の確認、に関する事項

(1)業務先γの雄認、� 

① 申は，乙が各四半期晶、晶後� 10日以内に当2京芸輔の業務について]31J紙5 r業務完了報告書j

ことにより業務完了の確認、さと智弘� 

(2) 


e乙i主主せ紙6 r給食費計算書j の護月の末日までに，また]3IJ紙� 7 r損益計算書Jを当該

事業年度の終了後� 1か月以内に申に提出するものとする。� 

1 5.労務管理Iこ関する事項

(1)乙は，現揚資任者，栄養士，調理師及明朗閣員の名欝を]3紙813 IJ により搾成し平に提

出すること。擬出後，変更がある場合は，その都度平に提出すること。� 

(2)乙は，給食業務従事者の身元保証，労務管理友む瞥聾指導等を十分に行うとともに，施設等の保全J

食品材料の仕入払僚鰭詰寄生の管理等学寮の給金繁務に支樟をきたさないよう注意すること。� 

(3)撞設等iとおいて，誕業員に不演の事故が生じた場合は，速やかに甲に報告するとともに，受託者の

棄のもとに処理すること。� 

16ーその他

1たるまで、の(1)乙は，給食により努寄生が中毒等疾病をおこした場合はその責を負うこととし，

療養費を負相すること。� 

(2)乙は，上記(1)に繍え， Jt剖賞責{ヨヨ呆険等に加入し写しを提出すること。 

(3)乙は，緊急時の連絡網を作成し甲に提出するこ� 

(4)乙は，非常時の給食の提供ヌア迭を作成し申に器出すること。� 

(5)乙は，訪九段犯その{岳災害等の発生防止に欝議すること。� 

(6)乙は従業員に対し定期的に樹彦会等の業務謝?のための教育を行うこと。� 

(7)甲乙は，寮生からの改善・要望事項に対して，定例的に会合を持ち，改善策・対応接を協議し，具

体化できるよう努めること。
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J.lIJ紙1

平成年s.l�  

広島商船高等専門学校長殿

業者名

給食費改定申請書

とおり金額を改定したいので申精します。� 

1. 口給食材料費

自額�  i 朝食 タ金
丹i 丹� 円

2.金額改定の理出及び第出根拠

計算出の手尉議

※理由及び算出根拠を証明する議事類(収入・支出見込，人件費，材料費明細，

を必ず添付すること。



}3IJ紙2

広島商船高等専門学校長殿

食品構成表  
-

食品群 標準食品機成 (g) 金品群 諜準食品講成 (g)

穀 クFと 来 英娯

ノミ ン 藻 類

その絶 魚 ブト 類
いも及ひで、ん粉類 肉 類

砂機及び甘味類 gs 類

昆 類 事し 類

議 実 類 油 月簡 表貰

野

類

緑黄色野菜 牒 子 類

その他の野菜 関 味 料

野期資物類

月 日作成

作成者

、

手P 
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新規購入・更新・修理依頼書

広島商船高等専門学校長 殿

業者名

現場責任者 印

下記について新規購入・  J 更新・修理を依頼します。

1.品名規格等 

| 
2.必要理由・更新理由・故障内容原因

注)新規購入，更新の場合は，カタログ等を添付すること。
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平成 年月 間r

業務完了報告書


広島高踏高等専門学校長殿

業務実施期間平成 月 日~平成年月�  E 第四半期

1. 日数� 

言十月月 月JY¥411l 
業務を実施すべき日数

業務を実施した日数

業務を実施しなかった日数� 

2.食数

詰ト¥fT!
朝 食

昼 食

タ 食

特別食

計

月 月 月 月 言十� 

¥ 

おり実施し完了したことを報告します。

報告者
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広島高船高等専門学牧長殿

給食費計算書(平成年月分) 


手P

誠一一

  

A
町

給食事オ料費|緒練費

計� 

C 

欠食還窒金	 諸経費 ト
叫F

業務費壬費� 

J 


割
引
�
 U

H
8 G 一一

�
 

②個別様

使用材料費(刊の内訳	 当月給食物料費の蓋引額

前丹欄創高� | 購入材料費

以前丹� c') I B' 

a' 

| 当月棚卸高� | 使用材料費 能月練諮金銭� I 守党入額計� j欠食適量金

C' IF=A'+B'-C' (齢j奇心� b D 

受入額計� 
c'=a'+b' 	

給与 時間斜手当 通勤手当 松制|入時計 ~I 

賞与 衛生手当 調整手当

竃持持 プロハ。:ゲ坤ト う捌く費計引

業務経費	 雑費書十f 
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五主義鶴船高等帯門学校義殿

損益計算書(平成 年度分)


r=n 

察強没入草食食費� iその控昆入給食費� i受入給食費計� 差引計'� 
A B ~~B C'-D-H十I

F号円 回
け 円 |円

t 内 訳①年躍を材料費

前年度棚卸高 年度購入材 年渡米

円

内訳@年度輯糧費

給与 時間外手当 ℃ムぷ時p!<百円守、

円 円 円� pj 

賞与 衛生手当 人イぞ欝ト

円 円I 円 間 自

電気持 水道料 7'fl!¥'ンがス彩十� 光景ネホ費計

月 内 内 間 円

業務経費 その他 雑費計

丹 円 円 間 円� 
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広島商船高等専門学校長殿

平成年足自

従業員名簿

豆分 氏 名 {主 所 備 考

現場棄在者

栄養士

調 理 師

調理員�  

fぐ� 

¥ 

F 

患の話業員へ指導監督ができるものであることの説明書を添付すること。

3. 変更後速やかにこの従業員名簿を器出する」
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瀕戸内海

民家

無償で使用させる場所

|広島商船高等専門学校寄宿舎団地配置図|

無償で使用させる施設及び設備場所



無償で使用させる施設及び設備(寮地区) 別紙2-2 
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KEY PLAN 

品� 

食
窪E

補
談
�
 
m出

自習室� 
(/¥ソコン室)� 

73.3 

厨房

113 

食室�  

398 

数孟等一覧表� 

区 分

建物 厨 厨� 

下処理主�  

食品 庫 ・ 米 倉 庫 �  

験 収 室� 

佳 室� 

前室・ 便 所 �  

数量 備 考

144.0 

57. 0 

18.2 

11.0 

20.0 

15.0 

ボイフ一室、手洗い� 10.0 

275. 2 合� E十� 

工作物 物 世� 1式 |男子寮 1階平面図|
給緋水.電気.ガス寄段備

建物附帯設備�  1式
通信設備(電話犠)

縮尺� S=1:400 
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瀬戸内海 
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広島商船高等専門学校校舎団地配置図

有償で使用させる施設及び設備場所
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有償で使用させる施設及び設備(校舎地区)
見IJ幸氏2-4

厨 房

食品庫� 
15 

事� 
78 

玄関ホール� 17 

食堂(181席)

270 1階平面図� 
440rrl 

流通情報工学科校舎

縮尺� S=1:200 
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別紙� 2-5
無償貸与物品一覧

寄宿舎地区
口ロ口 名 規 格 数量 。出 考

ボイフー 日本調理機� NWB-32 430L A-2-4 
2 冷蔵庫 ホシザキ� HR-150P3 1308L 1 S -2-55 
3 冷蔵庫 ホシザキ� HR-150P3 1308L 1 S -2-56 
4 冷蔵庫 東芝� RGC-401T1コG2-C S -2-62 

冷蔵庫 ホシザキ� HR-150ST3 1 

6 製氷機 ホシザキ� IM-45L-1 1 

7 温蔵庫 富士厨房� FWC6A 1 S -77-2 
8 自動台秤� 100kg 1 は� 10-5 
9 配膳棚 ステンレス製� 1800 x 750 x 1720 1 る� 2-1

洗米器 日本調理機� RWO-50AN 22"-'28kg む� 3-5 
11 -槽シンク� 800 1 む� 5-22 
12 11 日本調理機� DS2-159W水切フ。レート付.1500 x 900 x 800 1 む-5-23 
13 11 日本調理機� DBl-157B背付� 1500x 750 x800 む-5-25 
14 11 日本調理機� DBl-157s背付� 1500 x 750 x 800 1 む-5-26

調理台付シンク 日本調理機� DTS←� 2-3618 3600 x 1800 x 800 1 む� 5-27 
16 ガス回転釜 日本調理機� DGK-45C 150L む� 7-14 
17 ガス回転釜 日本調理機� DGIく-45C 150L 1 む� 7-15 
18 ガス回転釜 日本調理機� DRK-60C 200L 1 む� 7-16 
19 ガスァーブツレ 日本調理機� 5口� PGT-1575 1 む-9-3

食器洗浄機 日本調理機� DWA2-5MF 1 む-12-5 
21 作業台 日本調理機� DTM-97移動式� 900x 750 x 800 1 む-14-26 
22 作業台 日本調理機� DTM-97移動式� 900x 750 x 800 1 む� 14-28 
23 食器戸棚 臼井日造� FCS-1800 1800 x 900 x 1800 1 む-18-1 
24 食器戸棚 臼井日造� FCS-1800 1800 x 900 x 1800 1 む� 18-3

洗米フック 臼井日造� FPR-1500 1500 x 600 x 1800 1 む-21-1 
26 フック 日本調理機� DR-187 5段� 1800x 750 x 1800 1 む-22-3 
27 11 日本調理機� DR-157 5段� 1500x750x 1800 1 む-22-4 
28 ガスフフイヤー 日本調理機� FGM-75 1 む-27-6 
29 11 日本調理機� DT-189W 1800 x 900 x 800 1 む-28-16 

H 日本調理機� HTC-157下部戸棚付� 1500 x 750 x 800 1 む-28-17 
31 ザル置台 日本調理機� DBIく-500 φ600 X 540 1 む-30-1 
32 ザル置台 日本調理機� DsIく-500 φ600 X 540 1 む-30-2 
33 フードスフイサー 日本調理機� ML-201 1 

34 食器消毒保管庫 ホシザキト1SB-80DPA3-1 1 

冷凍庫 ホシザキ� HF-180P3 1590 L 1 む� 36-4 
36 11 東芝� RGC-443TRG-V 1 む� 36-6 
37 球根皮剥機 日本調理機� PL-42N 1P 100V 1 む-39-4 
38 殺菌庫 包丁殺菌庫� IくT-105 1 む-42-1 
39 11 フ。レート殺菌庫フ。レート5枚� 15Wx2 1 む-42-2

蒸し器 日本調理機� NSC-10G 1 む� 43-2 
41 食器投入槽 日本調理機� 3815 x 900 x 860 1 む� 44-2 
42 ウォーマーテ-7守� lレ 日本調理機� 3P-200V 4.5KW 1 

43 作業台 菅鉄工所ステンレス� 700 x 900 x 670キャスター付� 1 お-134-13 
44 洗濯機 サンヨー� SW-140 1 

炊飯器 ナショナル� SR-UH36 1 

46 保温ジャー タイガー電子� JトIA-400A 1 

47 イ呆温ジャー 日本調理機� 7.3 L 7 

48 殺虫機 ニッセイ商事� NS-150 3 
49 缶切 日本調理機� K-350 1 

作業台 白井日造� FTD-1800 1800 x 750 x 800 4 
51 作業台 日本調理機ステンレス� 400 x 500 x 600 1 

52 作業台 日本調理機ステンレス� 300 X 400 x 600 1 

53 作業台 日本調理機 ステンレス� 760 x 480 x 630キャスターイ寸� 1 



日日日 名 J;);J， 格 数量 侃i 景長J 

54 作業台 日本調理機ステンレス� 500 x 100 x 420 
55 作業台 富士厨房ステンレス� 1800 x 900 x 800 2 
56 作業台 日本調理機ステンレス� 900 x 600 x 800キ似ターイ、l 2 
57 作業台 管鉄工所ステンレス� 800x 900 x 900 1 
58 作業台 菅鉄工所ステンレス� 900x 750 x 700 1 
59 作業台 菅鉄工所ステンレス� 900 x 600 x 720 
60 作業台 菅鉄工所ステンレス� 700 X 500 x 750キャスター付� 
61 作業台 菅鉄工 T~ ステンレス 700 X 500 x 640 1 
62 作業台 菅鉄工所ステンレス� 500 x 100 x 550 2 
63 作業台 菅鉄工所ステンレス� 150 x 350 x 650 1 
64 片袖4凡 ワチダ� 900 x 630 i 

65 平机 ウチダ� 900 x 1800 1 
66 回転椅子 ライオン� No.310 8 
67 ロッカー くろがね� JH-LN621く� 900 x 515 x 1790 6人用� 2 
68 クリーンロッカー くろがね� JH-LC13 455x515x1790 1 
69 シューズボックス ナイキ� SB1500-IV 1480X330X 1790 24人用� 
70 ビジネスキ ッチン ナイキ� OK3-NG 600 x 450 x 1790 1 
71 ホワイトボード 志村黒板� W-54 900 x 600 1 
72 ガス回転釜 日本調理機� DGIく-45C-D-A 1 
73 自動炊飯器 日本調理機� ARC-14 3 
74 フフイヤー 日本調理機� FGSHT-75-1 1 
75 スチームコンへやクションオー7守ン 日本調理機� CSV-G10 LPG 1 



別売吠� 2-6
有償貸与物品 一 覧

校舎地区
ロロロ 名 規 格 数量 。首 法岳J 

コールドァーブドル アイホートfRT-2C-1800 S -2-27 
2 業務用冷蔵庫 ホシザキ� HR-120ZT 
3 洗米器 日本調理機� RS-50A む-3-6 
4 流し台 アイホー 槽シンク� 1500x750x800 む-5-20 
5 ガス回転釜 日本調理機� DSK-45C む-7-17 
6 ガス回転釜 日本調理機� DSK-45C む-7-18 
7 ガスァーブル 日本調理機� 1500x900x800 む~ 6-12 

-13 食器洗浄機� アイホー� EDI-1SB む-12-3 
9 移動台 アイホー� 1200 x600x800 む-15-5 
10 食器消毒保管庫 日本調理機� ISC-W60F-E 
11 
12 
13 
14 
15 
16 
17 
18 
19 
20 
21 
22 
23 
24 
25 
26 
27 
28 
29 
30 

冷凍庫
IJ 

食器投入槽

ウォーマーァーブル

湯煎器

ゆで麺器

作業台
作業台

作業台

黒板
掲不板

ロッカー
片袖机

回転椅子

折畳椅子
保管庫

流し台

殺虫機

作業台
へ。ーハ。ータオルホルゲー

東芝� RGC-221TRG 
ホシザキトIF-180S3 
アイホー� 1845x1100x1050 
日本調理機� EWTP-1200A 
日本調理機� 600x600 x800 
日本調理機� 450x600x800 
アイホ- 1500x900x800 
アイホー� 900x600x800 
富士厨房� 600 x450x600 
コクヨ� FB-23MW 
コクヨ� BB-DC36W 
ウチダ� 302-3204 
コクヨ� SD-SN5C 
コクヨ� CR-22M 
ウチダ� 313-3502 
コクヨ� S-Z335 
アイホ一 一槽シンク� 900x900 x800 
東芝� TEIく一15IDXN 
アイホ- 1800x900x800 
アフモト� W451 

1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
2 
4 
2 
1 
1 
2 
1 
1 
8 
2 
1 
2 
2 
2 
1 
1 
1 
1 
1 
1 
2 
1 
1 
1 

む-36-5 
む-36-9 
む-44-1 
む-46-3 
む-52-1 
む-53-1 

31 手指消毒器 アフモト� SW-838-000-0 
32 
33 
34 
35 

電気フフイヤー

蒸し器
アイープ、イスベンサー

EDW型調理台

日本調理機� SEFD-27K 
中西製作所� SW-10G 
中西製作所� AT-100HWCBT 
シンコー両面� EDW-18090 

36 
37 
38 
39 
40 

EW型調理台
立体炊飯器
ガスァーブノレ

ァーフルコンロ� 
ァーフノレ� 

シンコー両面� EW-18090 
中西製作所� C札日一150N-PS 
日本調理機� GTV-1575 

500X 500x800背立なし� 
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