様式１

	整理番号
	
	部番号
	


※整理番号は担当部局で記入する。
一関工業高等専門学校学寮給食業務、学校食堂及び売店業務委託事業
企 画 提 案 書
平成　　年　　月　　日

　　　　　　　　　　　　　　　　　住所

　　　　　　　　　　　　　　　　　商号又は名称

　　　　　　　　　　　　　　　　代表者氏名

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　社印及び代表者印

　　　　　　　　　　　　　　　　　担当者氏名

　　　　　　　　　　　　　　　　　電話番号

　　　　　　　　　　　　　　　　　ＦＡＸ番号

　　　　　　　　　　　　　　　　　E－ｍａｉｌ
様式２
会社概要

	＊本社、支店の設置場所、会社全体の業務内容、組織体制、会社総従業員数、正社員数について記載し、別添としてパンフレット等の書類を提出すること。

	


様式３　

経営状況
	＊直近３年の各会計年度における流動資産、固定資産、その他資産、流動負債、固定負債、資本及び売上高、経常利益、当期純利益の推移を記載し、別添として決算関係書類を提出すること。

	


様式４

一関工業高等専門学校学寮給食業務等委託事業計画書
平成　　年　　月　　日

　　　一関工業高等専門学校　殿

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　住所

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　氏名

　一関工業高等専門学校学寮給食業務等について、下記のとおり事業計画書を提出します。

なお、この計画書のすべての記載事項については、事実と相違ありません。
記

1． 会社の概要

①営業の種類

　②資本金

　③常勤職員数

　④利益率　（　　　　％）
　　　　　　　　　　売上高(A)　－　[売上原価(B)　＋　販売費及び一般管理費(C)]

	売上原価(B)　＋　販売費及び一般管理費(C)


　⑤諸経費率（　　　　％）
　　　　　　　　　販売費及び一般管理費(C)＋[売上原価(B)＋販売費及び一般管理費(C)]×利益率
	　　　　　　　　　　　売上高(A)


	売上高　(A)
	

	売上原価　(B)
	

	販売費及び一般管理費　(C)
	


　⑥④及び⑤の算出基礎となる財務諸表　　別紙　　
２．学生寮給食業務等の事業計画
　①概要　　　学寮給食業務実施細目、学校食堂及び売店業務実施細目による
　②学生寮給食業務実施体制　　別紙
　③学生一人当たりの給食費（食材費、人件費、光熱水費等を含む）

１日当たり　税抜１，０１９円（税込１，１０１）

　④食材費の見積額１日当たり　税抜７３３円（税込７９２円）以下に構成内訳を記載すること。
（朝食材　　円（税込　　円）、昼食材　　円（税込　　円）、夕食材　　円（税込　　円））
　⑤使用する米の種類　　　　　　　　　　　　　　　
　⑥従事予定者名簿　　別紙
⑦１日の作業工程　　別紙
⑧従業員確保のための方策　別紙
⑨その他　別紙
体制図：例　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　様式５
平成　　年　　月　　日

　　　一関工業高等専門学校　殿

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　所在地

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　会社名

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　代表者　　　　　　　　　　　　　　　　　　㊞

一関工業高等専門学校学寮給食業務実施体制

	本　　　　社

	

	営業所
	所 在 地
	

	
	営業所名
	

	
	所　　長
	

	学生寮給食業務実施体制

	一関工業高等専門学校学寮食堂

	ふ　り　が　な

現場責任者（　　　　　　　　　　　　　　　　）

	その他

	ふ　り　が　な

栄養士　　（　　　　　　　　　　　　　　　　）

	ふ　り　が　な

調理師　　（　　　　　　　　　　　　　　　　）

	調理作業員　　　　　　　　　（　　　　　）名


※学校食堂及び売店についても同様に作成。1枚にまとめて記載しても良い。
（従事予定者名簿：例）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　様式６
平成　　年　　月　　日

　　　一関工業高等専門学校　殿

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　所在地

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　会社名

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　代表者名　　　　　　　　　　　　　　　　　㊞
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　現場責任者　　　　　　　　　　　　　　　　㊞

一関工業高等専門学校学寮給食業務に予定している作業従事者名簿

	項　目
	氏　　名
	住　　所
	生年月日
	年齢
	性別
	経験年数

	現場責任者
	
	
	
	
	
	

	栄　養　士
	
	
	
	
	
	

	調　理　師
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	

	調理作業員
	
	
	
	
	
	


※学校食堂及び売店についても同様に作成。1枚にまとめて記載しても良い。
一日の作業工程表（例）　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　様式７
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　会社名　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
	
	氏　　名
	勤務時間(休憩時間数)
	勤務時間数(週)
	５
	６
	７
	８
	９
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21

	食事時間
	09：00～10：00、14：00～15：00
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	現場責任者
	○　○　○　○
	11：00～-20：00（休憩1時間）
	40時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	栄養士
	○　○　○　○
	06：00～20：00（休憩4時間）
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	調理師
	○　○　○　○
	06：00～20：00（休憩4時間）
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	06：00～14：00
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	06：00～14：00
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	06：00～14：00
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	16：00～20：00
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	16：00～20：00
	時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	16：00～20：00
	12時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	パート
	○　○　○　○
	16：00～20：00
	8時間
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


※学校食堂及び売店についても同様に作成。1枚にまとめて記載しても良い。
利益率　＝





諸経費率　＝








